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La Scierie

2 entrées possibles
8 rue de la République ¢ Place de la Saline
39110 Salins-les-Bains



Notre sélection de boissons met d I'honneur les producteurs locaux.
Eau Velleminfroy, sirops Riem & biéres Baboon — 100% franc-comtois.

BOISSONS CHAUDES

APERITIES

Espresso 2€
Double Espresso 3,80 €
Cappuccino - Chocolat chaud 4,50 €
Décaféiné 1,80 €
Thé & infusions 4€
SOFTS 33¢/

Coca Cola & Coca Zero 4€
Thé Glacé - Tonic Lisbeth 380€-4¢€
Liness Lisbeth orange glacée 4€
Limonade citronnée Riem 3,80 €
Sirop a I'eau Riem 3,50€
Diabolo Riem 4,50 €

PURS JUS DE FRUITS 25¢/ )
Pomme - Raisin - Tomates - Abricot 4€

Ananas 4,20 €
EAUX =

50cl 1f
Velleminfroy pétillante 450€ 590¢€
Velleminfroy plate 430€ 550¢€
Carola Verte 4,20€ 4,90 €
Carola Bleu 3,90 € 4€
BIERES PRESSION

25¢l 50cl
Rouget Blonde 490€ 7,20€
Anosteke Blonde 5€ 950¢€
Panaché 3,80 € —
Monaco 3,90 € —

BIERES BRASSERIE BABOON 33c/
Bohemian Spring Blonde 5,50 €

Jungle Spirit IPA 5,90 €
APE Bunga Ambrée 6,20 €

Kir vin blanc 12cl
Kir Crémant 12c/
Crémant Brut 12c/
Pont 4c/

Ricard 4ci

Suze 4c/

Martini - Porto &cf

COCKTAILS 25¢/

550 €
7,50 €

6€
5,50 €
5,50 €
4,50 €
4,50 €

Crodino sans aicool

Mojito - Spritz - Gin Tonic

Pina Colada

VINS AU VERRE 12¢/

6,50 €
9¢€
9,50 €

Sélection annoncée a la voix

55€-65€-75€

CHAMPAGNE Roederer Collection 245

Coupe 12¢/ 13 €
Demi-bouteille 37,5¢/ 34 €
Bouteille 75¢c/ 64 €
NOS SIROPS RIEM
Cassis Citron Cidrime
Fraise Grenadine Mirabelle
Mare Myrtille Péche/Abricot
Sapin Violette Pomme
Passion Cerise Menthe verte



Notre sélection met a I'honneur les vignerons du Jura
et quelques belles références francaises choisies
pour accompagner la cuisine de la maison.

JURA 75c¢l BOURGOGNE 75cl
En Novalet 2023 35€ Macon Solutré-Pouilly 2024 35€
Domaine Rolet Domaine de la Garenne
Savagnin Ouillé 2024 44 € Viré-Clessé 2023 40 €
Domaine Rolet Domaine Martin
Cuvée d'Automne 26 € Chabilis Les Sureaux 2021 48 €
Domaine de la Pinte Domaine Chanson
La Vouivre 2022 44 € Clos des Mouches ler Cru 2019 130 €
Carlines Domaine Chanson
Voile de Chardonnay 2019 46 € Aligoté vieilles vignes 2022 33€
Carlines Bouvier
En Baumont 2022 52 € ® Pinot Noir 2022 37¢€
Carlines Domaine Bouvier

® Trousseau 2023 35€ ® Mercurey 48 €
Domaine Rolet Chéateau de Chamirey 37 5cl 23 €

@® Tradition 2024 34¢€ ’
Domaine Rolet ® Nuit St Georges l1er Cru 2020 148 €

® Pinot Noir 2024 44 € Domaine des Perdrix
Carlines ® Morgon "La Cote du Py" 32€

® Queue du Renard 2023 38¢€ Domaine Guillot & Gonin
Berthet-Bondet ) .

O Crémant Brut 30¢  VALLEE DU RHONE 75¢l
Domaine Rolet ® Crozes-Hermitage 2023 37¢€

O Crémant Rosé 30 € Alexandrins Les Chaflans
Philippe Vandelle Condrieu Aux Ruses 2024 b5 €

Maison Lafoy

VAL DE LOIRE 5c @ saint-Joseph Préambule 2024 40 €

® Moulin-a-Vent 2023 30¢€ Maison Lafoy
Domaine Guillot & Gonin ® Chat Fou 2023 Bio 34 €
La Moyennerie 2023 40 € Domaine Eric Texier
Michel Redde ® Cotes du Rhéne 2022 22 €

37,5cl 22 € . .
Famille Perrin
37,5cl 15 €

PROVENCE 75l @ Cotes Réties 2022 95 €

® Cotes de Provence 2024 34¢€ Maison Les Alexandrins
By Ott ® Mont-Redon 2020 80¢€

* Bandol 2024 35€ Chateauneuf du Pape
Chateau de Romasson

» Cotes de Provence 2024 35¢€ LANGUEDOC 75l
Clos Mireille @ Faugéres 2024 28 €

Famille Cros Pujol

SUD-OUEST 5l @ Emilien Amoreau 2020 45 ¢

@ Le Petit Coquin 2024 24 € Almoreau
Vignerons du Quercy St Guilhem le Désert 22 €

Domaine des 3 Chateaux

CHAMPAGNE

Collection 245
Champagne Roederer

Coupe 13€ Demi-bouteille 34 € Bouteille 64 €

| VIN AU VERRE

‘ Sélection annoncée a la voix
12cl

‘ 55€ — 65€ — 7,5€
l




Menu -0 SeLL 42¢€

ENTREE + PLAT + DESSERT

Menu des SMInes 35¢

PLAT + DESSERT

du lundi au vendredi voir ardoise
, .
Au gré e [ Shsim
PLAT UNIQUE PLAT + DESSERT

18¢ 22¢

Ny menus
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La Scieri

Table de bons vivants

ENTREES

Salade mélangée de la Scierie

Chips au comté, vinaigrette aigre-douce
+2,50€ Tranche de jambon cru fumé Salaison Thaurin

Tomates anciennes & stracciatella

Sauce vierge, copeaux de comté et pesto maison
+2,50€ Belle tranche de jambon cru fumé Salaison Thaurin

Cromesquis de légumes (3 piéces)
Mesclun, noisettes torréfiées, créme moutarde a l'ancienne

Foie gras maison

Chutney, pickles. pain aux céréales toastés
Si inclus dans le Menu, supplément de 4€

13€

13€

14€

18€

PLATS

Salade mélangée de la Scierie
Michon, vinaigrette aigre-douce, 1 ceuf parfait et tranche de jambon cru fumé Salaison Thaurin

Piéce de beeuf

Beurre fimé marchand de vin. smashed sweet potatoes et garniture du jour

Ballotine de volaille
Saice poulette au vin jaune, polenta beurre noisette poivre noir fumé, garniture du jour

Quasi de veau
Jus réduit, pomme dauphine maison, purée et garniture du jour

Risotto de légumes
Parmesan et herbes fraiches

Filet de lieu

Crumble, purée, coulis de poivrons rétis, fenouil braisé et garniture du jour

22€

28€

25€

26€

21€

26€

DESSERTS

Salade de fruits frais
Sirop vanille de Madagascar, sablé breton et 1 boule de glace citron

Nougat glacé maison
Eclat de nougatine & coulis du Jour, mélange fruits secs glacés et mendiant chocolat noir

Moelleux chocolat

Ceeur Nutella, créme anglaise et chantilly
+1,50€ Boule de glace vanille

Tarte myrtille « a notre facon »

Créme d'amande, myrtilles fraiches, diplomate et chantilly
+1,50€ Boule de glace myrtille ou vanilie

Douceur d'Abricot
Pana cotta abricot. biscuit moelleux & I'huile d'olive, ganache fumée au romarin

8,50€

9€

10€

9,50€

Nos produits sont élaborés avec soin — certains plats peuvent contenir des allergénes.



Ici les enfants mangent comme
les grands, en portion adaptée.

Les Petits d. (v Seluric

JUSQU’A 12ANS [ AU CHOIX SUR LA CARTE

Entrée + Plat + Dessert
Plat + Dessert

Les tuts-Petits

jusqu'a 5 ans

Purée maison du jour - Volaille
Salade de fruits en dessert

8€

Menu ¢nfpncts



Glace des Alpes

Maitre artisans glacier de France

Caramel Beurre Demi Sel Isigny Chocolat
Fraise Myrtille
Vanille Yuzu Citron Vert

Barbe a Papa

1boule 2,50€
2boules 4€
3 boules 7,50€

Supplément Chantilly Maison + 1,50 €
Supplément Cornet +1€

Nos Coupes

Citron
Rhum Raisin
Noix de Coco

La Scierie
Vanille - Fraise - Caramel Beurre Salé
Mélange de fruits secs glacés, miettes de sablé et caramel

10,50 €

La Salinoise
Myrtille - Barbe a Papa - Fraise
Fruits frais, coulis maison et brisures de meringues

10,50 €

Chantilly maison sur toutes nos coupes



